EMBARQULEZ

AVEC UN OSTREICULTEUR
OU UN PECHEUR
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un monde.a-part




Toute 'année, embarquez le temps d’'une
marée sur les bateaux des ostréiculteurs
ou pécheurs professionnels. Une
maniére tres originale de voir le Bassin
avec ceux quiy travaillent, été comme
hiver. Ondécouvre la culture de 'huitre
et la péche dans le Bassin ou & l'Océan.

PENSEZ-Y!
lé% Nos professionnels vous proposent

des bons cadeaux (anniversaires,
féte des péres...).

» ATTENTION, LA MAREE
N'ATTEND PAS'!

Départ en fonction des
horaires des marées du jour
etduport:ilpeutétrea6h
comme a 16 h par exemple.

» PREVOIR UNE TENUE
ADAPTEE

Pour les jours de beau temps : un
chapeau et un coupe-vent.

Pour les jours nuageux et venteux: un
bonpull et un ciré.

Quelle que soit la météo, prévoir des
bottes ou des chaussures résistantes a
l'eau a semelles rigides.

Pour les marées longues (telles que les
sorties a l'océan) : prévoyez que la météo
peut vite changer en mer.

Le professionnel sera toujours la pour
bien vous conseiller !



CE QU'IL FAUT SAVOIR

@ POUR UNE
MAREE OSTREICOLE
L'ostréiculteur vous accueille, environ

3 heures avant la marée basse, dans son
port d’'embarquement.

Aprées une navigation tranquille dans
les chenaux du Bassin, vous arrivez aux
parcs d’élevage, tout en contemplant
le retrait de la marée. Quand les parcs
sont accessibles a pied, le travail de
l'ostréiculteur peut alors commencer.

Apres avoir mis les poches a l'eau, les
avoir retournées ou les avoir récupérées
pour les ramener d la cabane d’exploita-
tion, l'ostréiculteur vous fera déguster
son produit.

» 45 € par personne

(dégustation d’huitres comprise)
» Demi-tarif

(pour les enfants de 8 12 ans)

» Tarif famille: 130 €
(2 adultes & 2 enfants)

»Durée: 3 a6h
(selon le port d’'embarquement)

» RESERVATION
OBLIGATOIRE ooo

aupres des ostréiculteurs (centrale de réservation)
et pécheurs habilités a vous faire découvrir leur
métier (liste au dos). En cas de mauvaise météo, de
panne de navire ou selon la saison, le professionnel se
réserue le droit de refuser les demandes ou d'annuler
l'embarquement a la derniére minute.

PLUS D'INFORMATIONS & CONSEILS

Offices de Tourisme du Bassin, pécheurs et
centrale de réseruvation pour les ostréiculteurs.

POUR UNE
MAREE DE PECHE

Assistez en compagnie du patron
pécheur a la préparation du matériel de
péche. Puis, quittez le port pour le calme
du Bassin ou les vagues de I'Océan.

Observez la reléve des filets ou des
casiers poseés la veille. Les techniques
de péche n'auront plus de secret pour
vous ! Le marin vous fera découvrir les
especes capturées, pimentées de ses
anecdotes.

Les caisses enfinremplies de dorades, de
seiches...retour au port pour décharger
le poisson qui sera vendu lors de la
prochaine Criée ou a sa cabane.

» 45 € par personne

> Demi-tarif
(pour les enfants de 8 A 12 ans)

> Durée : 4h minimum




LISTE DES PROFESSIONNELS
A CONTACTER

&€ MAREE DE PECHE PROFESSIONNELLE INTRA BASSIN

ILs'agit d’une péche différente de celle a la ligne que seuls les guides professionnels de péche sont
habilités a proposer.

PRENOM NOM DU NAVIRE PASSAGERS PORT D’ATTACHE LANGUES TELEPHONE
BRIAU Jean-Marie | weii LE NATHALIE De1a3 ‘ngte;'s‘;:::l'e Bains-  |Sp= = 0630727996 | jmbriau@wanadoo.fr
CASTAING Christophe m;ﬁﬁi Dela3 Arcachon - Port de péche ; 3 0660730134 footloosel@orange.fr
ggjél(u T Paul/Henri | i TOI ET MOI IV Dela4 Lége-Cap Ferret - L'Herbe ;\; z = 0679930051 | pecheursenherbe@hotmail.com

Andernos-les-Bains -

LAMBILLIOTTE Anthony il SITTING BULL Dela2 Portostréicole

067409 6122 anthonylambilliotte@gmail.com

@ MAREE OSTREICOLE

A certaines périodes, les ostréiculteurs vendent leurs huitres sur les marchés ;
seules les sorties en semaine sont alors possibles.

» CENTRALE DE RESERVATION : 055773 08 43
(pour une sortie a la marée ostréicole uniquement)

NOM DE LA CABANE /

NOM PRENOM NOM DU NAVIRE PASSAGERS PORT D'ATTACHE LANGUES
DUVIGNAC Yann et Antoine | =2 NUIT D'HIVER de1a4d Arcachon - Port de péche
FOUCART Lionel i ALIST-ER de1a5 | LaTeste deBuch - Digue Ouest SEE
coNpOM ) | Sébastien Il Les Richesses d'Arguin de1a10 | Gujan-Mestras - Port de la Hume / Port de Meyran 3
~= ARGUIN / DEISHE DISER E AVANCA
5 : ~if NAKA N .
DUPUY Sébastien & WATEAU det1a4 Gujan-Mestras - Port de la Hume
BELLOCQ Denis w2, ROC2 de1a5s Gujan-Mestras - Port de Meyran Ouest : :
CUSSAC Jérémy (W Huitres Cussac de1as Gujan-Mestras - Port de Meyran Ouest : :
=== BIRDIE
KHELOUFI Maxime Il Maison Guyonneau de1a3 | Gujan-Mestras - Port de Meyran Ouest Sz
~=if. LOU DARREY
DESAGE Fabien ~=2, LE PRICIA de1a4 Gujan-Mestras - Port de Gujan Est
o B 5 o N g
LABAT Ludovic ~i, 'ATLANTE de1a4d Gujan-Mestras - Port de Gujan =|§ ||
LABAN ) Olivier ~==2 MAR GAU Il de1a4 Gujan-Mestras - Port de Larros
VEGA Alexandre ~=, Black Pearl de1a10 Gujan-Mestras - Port de Larros ; :: X
LANGLADE Kéuin il Langlade Kéuin dela4 Gujan-Mestras - Port de la Barbotiére Sp= m—
5 MARACANA S —
Sébastien ]/W NAMI - Parcs et Table ostréicoles de1a3 | Andernos-les-Bains - Port ostréicole ==
VIGIER ) A
== 0SLO
Eg:gglik Guillaume Il chez Guittaume de1a4 | Lége-Cap Ferret - Village de I'Herbe
~=s. DOUAR NEVEZ
DUCOURNEAU | Sophie ~= ROUPIT de1a3 Lege-Cap Ferret - Port du Four

https:/huitres-arcachon-capferret.fr
pescatourisme@huitres-arcachon-capferret.fr
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) Ces ostréiculteurs affichent leur fierté d’appartenance
et illustrent un engagement pour le Bassin d’Arcachon.

Edition juin 2026 - © photos : F. GRENIER et K. BIETTE



