EMBARQULEZ

AVEC UN OSTREICULTEUR
OU UN PECHEUR

"~ un monde & part




Toute 'année, embarquez le temps d’'une
marée sur les bateaux des ostréiculteurs
ou pécheurs professionnels. Une
maniére tres originale de voir le Bassin
avec ceux quiy travaillent, été comme
hiver. Ondécouvre la culture de 'huitre
et la péche dans le Bassin ou & l'Océan.

PENSEZ-Y!
IE% Nos professionnels vous proposent

des bons cadeaux (anniversaires,
féte des péres...).

» ATTENTION, LA MAREE
N'ATTEND PAS'!

Départ en fonction des
horaires des marées du jour
etduport:ilpeutétrea6h
comme a 16 h par exemple.

» PREVOIR UNE TENUE
ADAPTEE

L
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Pour les jours de beau temps : un
chapeau et un coupe-vent.

Pour les jours nuageux et venteux: un
bon pull et un ciré.

Quelque soit la météo, prévoir des bottes
ou des chaussures résistantes a l'eau a
semelles rigides.

Pour les marées longues (telles que les
sorties a l'océan) : prévoyez que la météo
peut vite changer en mer.

Le professionnel sera toujours la pour
bien vous conseiller!



CE QU'IL FAUT SAVOIR

@ POUR UNE
MAREE OSTREICOLE
L'ostréiculteur vous accueille, environ

3 heures avant la marée basse, dans son
port d’'embarquement.

Aprées une navigation tranquille dans
les chenaux du Bassin, vous arrivez aux
parcs d’élevage, tout en contemplant
le retrait de la marée. Quand les parcs
sont accessibles a pied, le travail de
l'ostréiculteur peut alors commencer.

Apres avoir mis les poches a l'eau, les
avoir retournées ou les avoir récupérées
pour les ramener d la cabane d’exploita-
tion, l'ostréiculteur vous fera déguster
son produit.

» 45 € par personne
(dégustation d’huitres comprise)

» Demi-tarif
(pour les enfants de 8 12 ans)

» Tarif famille: 130 €
(2 adultes & 2 enfants)

»Durée: 3 a6h
(selon le port d’'embarquement)

POUR UNE
MAREE DE PECHE

Assistez en compagnie du patron
pécheur a la préparation du matériel de
péche. Puis, quittez le port pour le calme
du Bassin ou les vagues de I'Océan.

Observez la reléve des filets ou des
casiers poseés la veille. Les techniques
de péche n'auront plus de secret pour
vous ! Le marin vous fera découvrir les
especes capturées, pimentées de ses
anecdotes.

Les caisses enfinremplies de dorades, de
seiches...retour au port pour décharger
le poisson qui sera vendu lors de la
prochaine Criée ou a sa cabane.

» 45 € par personne

> Demi-tarif
(pour les enfants de 8 a 12 ans)

> Durée : 4h minimum

» RESERVATION ;.,
OBLIGATOIRE |ooo

aupreés des ostréiculteurs et pécheurs habilités a vous
faire découvrir leur métier (liste au dos). S'ils ne vous
répondent pas immédiatement, ne vous inquiétez
pas : c’est qu'ils sont a la marée ! Et quand cela est
possible, n’hésitez pas a vous rendre directement
a la cabane. En cas de mauvaise météo, de panne
de navire ou selon la saison, le professionnel se
réserue le droit de refuser les demandes ou d'annuler
l'embarquement a la derniére minute.

PLUS D'INFORMATIONS & CONSEILS
Offices de Tourisme du Bassin
et professionnels en direct.



LISTE DES PROFESSIONNELS

A CONTACTER

@o MAREE DE PECHE PROFESSIONNELLE INTRA BASSIN

ILne s’agit pas de péche a la ligne que seuls les guides professionnels de péche sont habilités a proposer.

NOM

PAUTONNIER

CASTAING

LAMOUROUS

BERNARDI

BRIAU

LAMBILLIOTTE

- NOM DU )
PRENOM NAVIRE PASSAGERS PORT D'ATTACHE LANGUES
Anthony ELISA Del1a2 Arcachon - Port de péche
3 FORCE 5 A I~ L]
Christophe TRANQUILLE De1a3 Arcachon - Port de péche - =]
David LAY De1a4d Arcachon - Port de péche
CIELII
. VIEUX R N
Délia JoJol De1a3 | Arcachon-Portdepéche
Jean-Marie | LENATHALIE | Deta3 | Andernos-les-Bains- SE=
Port ostréicole s
Anthony | SITTINGBULL | Dela2 | Andernos-les-Bains-
Port ostréicole

TELEPHONE E-MAIL
0648908202 | pautonniera@yahoo.fr
0660730134 footloosel@orange.fr

0676 952526 david.lamourous@orange.fr
0632262631 deliabernardi3387@gmail.com
0630727996 | jmbriau@wanadoo.fr

067409 6122 anthonylambilliotte@gmail.com

@ MAREE OSTREICOLE

A certaines périodes, les ostréiculteurs vendent leurs huitres sur les marchés ; les sorties le samedi et le dimanche
ne sont alors pas possibles.

NOM

DUVIGNAC

FOUCART

CONDOM )

DUFAU

BATIFOL/
K'DUAL
PAGES

LABAT

BINOIS

OLIVER/
HAROU

DUFAU

PRUNEY

DESGRANGES

ROUX

DAUGES

FOURNIER
LAROQUE

PRENOM

Yann et
Antoine

Lionel

Sébastien

Sébastien

Suzy / Enzo

Eric

Ludovic

Jean-
Gabriel

Jéréme /
Jérome
Christophe/

Céline/
Gaétan

Olivier
Alexis

Jean-
Francois

Eric

Guillaume

NOM DE LA CABANE /
NOM DU NAVIRE

~ii. NUIT D'HIVER

[0 caane 124
= ALIST-ER
i+ LES RICHESSES
U b arGuIN

~=- ARGUIN / DEISHE
DISER E AVANCA

LI cap A LARGE
ki NAKWATO

g LES PETITES
FOLIES

= DEGUSTATION BY
CAYOUCKETTE

LI caaNE 99
—i UATLANTE

[0l caane 253
- LE CASSERON

I Les JErOME
= BOSUA

~=tf. LE GAETMARI

~=- REVOLUTION

i PHILAMI
I Roux FrERES
& EMERAUDE

I caaNE 22
—E EOLE

LI cHEZ GuiLLAUME
= DOUAR NEVEZ

PASSAGERS

Dela4

De1as

De1a10

Dela4

Dela4

Dela3

De1a4

De1a3

Dela4

Det1a4

De1a4

Detla3

Dela5s

Det1a4

Del1a4

PORT D'ATTACHE

Arcachon - Port de
péche/Gujan-Mestras -
Port de la Barbotiére

La Teste de Buch -
Digue Ouest

Gujan-Mestras - Port de
La Hume/Port de Meyran

Gujan-Mestras -
Port de La Hume

Gujan-Mestras -
Port de Larros
Gujan-Mestras -

Port de Meyran Ouest

Gujan-Mestras -
Port de Gujan

Gujan-Mestras -
Port du Canal

Gujan-Mestras - Port
de la Barbotiére Ouest

Gujan-Mestras - Port
de la Barbotiére Ouest /
Arcachon - Port de Péche

Andernos-les-Bains -
Port ostréicole

Andernos-les-Bains -
Port ostréicole

Andernos-les-Bains -
Port ostréicole

Arés - Port ostréicole

Lege-Cap Ferret -
Village de l'Herbe

LANGUES TELEPHONE
0666 0564 47 /

06 8230 8132

0609 9156 28

—

= 0556 66 05 36
0698032029

06 40 44 05 82

SN ——

=l= | 0686861260
0608 647879
0699488284
0661520400/

0631355179

[ 0630563611/
== 0608893514 /

0637520136
0663143878

0698 07 20 05

—

< 0556 8217 98
0613 45 6709

0617081120

E-MAIL

jay-carole@hotmail.fr

lacabane124@gmail.com

richessesdarguin@gmail.com

cap.au.large.la.hume@gmail.com

cabane53lpf@hotmail.com

cayouckette@gmail.com

ludovic.labat157@orange.fr

binoisgabriel@hotmail.fr

scealesjerome@orange.fr

earlfamilledufau@gmail.com

pruneyolivier@gmail.com

alexisdesgranges@hotmail.fr

cleonie.roux@orange.fr

daugeseric@gmail.com

g.f.laroque@orange.fr

) Cet ostréiculteur affiche sa fierté d’appartenance
et illustre un engagement pour le Bassin d’Arcachon.
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) HUITRES
BASSIN =
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