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servatoire des mortalités quicom-
plételes travaux dIfremer (Institut
frangais pour la recherche et 'ex-
ploration de la mer). Etil ya cette
année une bonne nouvelle : nous
constatons un gain de survie de
25a30 % de survie, selon les sites.
Au total, sur les huitres juvéniles,
la mortalité est de 50 % en
moyenne.[’an dernier, le taux était
de80%.

Lesstockssereconstituent...

Oui. Nous aurons un retour de la
production d’ici un an et demi ou
deux ans. Nous avons un gros
stock d’huitres de30 grammes ou
40 grammes. Or; celles que I'on
vend pésent 70 a 80 grammes. Ce
sera encore tendu a Noél mais a
partir du printemps, il y aura pas
mal d’huitres.

« Cependant,il faut -
changerlemode -
dedistribution, sortir
de latraditionnelle

douzaine et allervers
Phuitreaukilo »
Est-cequeceretourdustockaura

uneincidencesurlesprix?
Je ne l'espere pas ! Les prix ont

. monté pendant trois ans. Mais

cétaiten quelque sorte uneremise
a niveau. Les professionnels doi-
ventdemeurervigilants.lls ne doi-
vent pas baisserleurs prix pendant
'année 2015 pour ne pas dévalori-
serle produit.

Les consommateurs n'ont pas
déserté les points de vente. Cepen-
dant, il faut changer le mode de
distribution, sortir de la tradition-
nelle douzaineetaller vers 'huitre
au kilo.

Olivier Laban, président des ostréiculteurs arcachonnais. rroton e

Unebaissedes prixserait-ellesi
problématique ?
Oui. L'ostréiculture est un métier

arisque,avecdes cotitsde produc-.

tion importants, des fermetures
administratives de temps en
temps. Et puis la Hmm_mamsﬁco:
sociale ne nous épargne pas. A
cause des marées, les 35 heures
sontcompliquées et on explose les
plafonds d’heures supplémentai-
res, les gens sont souvent payés a
120 ou150 %. Cela dit, ces salaires va-
lorisent le métier.

Y a-t-ileucomme'étédernierdes
mortalitésimportantesduesa
unebactériesurleshuitres
marchandes ?

Elles ont été trés importantes du-
rant'été 2013. De ce que'on a pu
observer, ces mortalités auraient
frappé 12 % des huitres naturelles

et 50 % des huitres triploides (les

huitres stériles nées en écloserie).
Ces chiffres vérifient ce que 'on
pressentait. Et puis ¢a pose une
vraie question : I'huitre triploide
estintéressante 'été parce qu’elle
n’est pas laiteuse et cest juste-
ment a cette période qu'elle cla-
que.

Etquelleestdoncvotreréponsea

cette ¢ vraiequestion» ?
Certains sont pour lestriplos, d’au-
tres sont contre. Moi, je ne suis ni

pour ni contre. Mais je pense qu'’il
faut tout encadrer fermement. Et
nous avons été parfois un peu lé-
gers. Une écloserie fonctionne
sans controle,sans contrainte. Une
exploitation ostréicole est bien
plus controlée. Ce n’est pas nor-
mal. Nous avons un métier 100 %
naturel :nousne soignons pasnos
huitres, nous ne les nourrissons
pas. L'écloserie, elle, peut étre ten-
tée dele faire, un peucomme dans
la pisciculture. Surtout avec des
mortalités d'une telleampleur. Les
services de I'Etat semblent lavoir
compris et parlent de statut ICPE
(installation classée pour la protec-
tion de 'environnement).

_Dansces conditions,ouenest

lidéed’installeruneécloserie
coopérativesurleBassin?
Clestl'outil qu'il faudrait avoir sur
e Smmnm en cas de besoin. Sauf
gu’une écloserie fonctionne si on
s'en sertrégulierement D'un point
de vue économique, ¢a veut dire
2002a300 000 euros de fonction-
nement par an, sans compter I'in-
vestissement. Il faudraitdonc un
seuil minimum de rentabilité et
que les ostréiculteurs s'engagent
aacheter un minimum a I'éclose-
rie qu'il yait ou non du naissain.

C’estcompliqué,non?
On peut imaginer un systéme de

rendementatu collecteur, comme

pour la vigne. A quatre milliards
d’huitres, on est bon, a 5,5 mil-
liards, plus du tout. Sauf que la
profession tientasa liberté, quitte
a ce qu'elle lui cotite trés cher. Ce
n'est pasmiirdans la téte des pro-
ducteurs. Donc nous ne sommes
pas capables de monter cette
écloserie coopérative. Nous res-
tons sur I'aléatoire dunaissain na-
turel.

« Nous nesommes
pas capables

de monter cette
écloserie coopérative.
Nous restons

sur aléatoire

du naissain naturel »
Comment expliquez-vous cette
baissedesmortalités ?

Peut-étre qu'une immunité natu-
relle est en train de se mettre en
place. Ce n’est qu'une hypothese.
Pour I'huitre plate par exemple,

cette immunité n’a jamais vu le
jour.

(1) Cet entretien a été réalise mi-octobre,
soit avant qu'Olivier Laban ne se déclare
candidatala Emmam:nm du Parc :m,ea_

marin.
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hier, au Parquet de Bordeaux qui
devait prononcer une expertise
psychiatrique. Cetincendiaire
devrait étre jugé rapidementde-
vant le tribunal correctionnel de
Bordeaux.

EN BREF

Une délégation
Eaﬂm__:m en visite

" Mercredi, le Pays
bassin d’Arcachon-Val de 'Eyre
(qui regroupe les trois intercom-
munalités du territoire)a ac-
cueilli a Belin-Béliet une déléga-
tion tunisienne, composée de
neuf fonctionnaires du minis-
tére de PAgriculture tunisien,
afin de lui présenter le pro-
gramme Leader, destiné a finan-
cervia des fonds européens des
projets locaux.

Cette rencontre s'inscritdans
le cadre de 'accord bilatéral si-
gné entre la Tunisie et la France,
ayant pour objectif d’améliorer
la capacité de 'Etat tunisien a
conduire des projets de dévelop-
pement rural intégré, équili- .
brantintérét général etintéréts
particuliers.

Au programme dela am_mmm,.
tion, la sensibilisation a plu-
sieurs projets du programme
Leader, dont le projet écotou-
risme du Parc naturel régional
des Landes de Gascogne, I'expé-

' rimentation en produits de la

péchelocale dans larestaura-
tion collective, le projet damé-
nagement des Prés salés ouest
de La Teste-de-Buch, etle pro-
gramme Delta du Conservatoire
botanique national Sud Atlanti-
que.



